Chilli majé 250 kr.
Aioli sésa 250 kr.

AUKA MEDLATI:
| % Djupsteiktir kartsflubdtar 650 kr.
Seetar franskar 650 kr.

MATSEDILL

Allar sésur, s0d, supur og kékur er biid til frd grunni & stadnum.
Einnig gerum vid deigid i vefjurnar og paer bakadar rétt 4dur en pzer eru bornar fram.
Vinsamlegast 16tid pjéninn vita um ofnaemi eda bpol.

LETTIR RETTIR / FORRETTIR

1. SNARLPLATTI
Parmaskinka, kjuklingaspjot med chilli majo, andakjot
a stokku chapati braudi, grafid nautafillet, 6lifur, ristad
surdeigsbraud, salat og greent pestd. 3.890-kr

2. GRATINERADUR GEITAOSTUR [t ]

Borinn fram med seetum perum, hunangi, ristuéum pekanhnetum,
salati og braudi. (Salatid er glutenlaust en braud fylgir) 2.590-kr

3. SESAR SALAT

. Romain salat 1 sesardressingu, grilladur kjuklingur, parmesankex og
E stokkir braudteningar. 2.190-kr

4. KALKUNASALAT

Grillud kalktinabringa, blandad salat, kryddjurtakrem, agurka,
kirsuberjatéomatar, blomkals kuskus, ristadar kokosflégur. 2.190-kr

Ferskt avokado og hramarineradur kurbitur med sitrénu og
kryddjurtum, borid fram med heimalégudum hummus, raudu pesto,
ristudu surdeigsbraudi og klettasalati. 1.990-kr

6. SPICY NUPLUSUPA [ Faderfoce |

Hrisgrjénanudlur, greenmeti, kjuklingur, hnetur og ferskur
koriander. 2.190-kr

7. SJAVARRETTASUPA

Ferskt sjavarfang. 2.690-kr

8. KREMUD VILLISVEPPASUPA [Farosar ]

Borin fram med nybékudu sirdeigsbraudi. 1.890-kr

ADALRETTIR

9. FISKUR DAGSINS
(Vinsamlegast spyrjid bjoninn.) Vid bjédum upp & nyjan fisk af
fiskmarkadnum. 2.990-kr

10. OFNBAKADUR PORSKUR

Med villisveppaskel, kartéflumauki og grilludu graenmeti. 3.290-kr

11. ' HAGELDAD GRILLAD LAMBAPRIME [iderfoce ]

@ Borid fram med ratatouille greenmeti, gratineradri seetri kartoflu

0g sodgljaa. 4.900-kr
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GRILLUD KJUKLINGABRINGA | VILLISVEPPASKEL

Borin fram med maissalsa, seetri kartdflu og sveppasodsu. 3.690-kr

KJUKLINGAPASTA
Tagliatelle 1 villisveppasosu, med grilladri kjuklingabringu,
ofnbékudum témotum, greenu pestd og parmesan. 3.190-kr

GOTT SPAGHETTI CARBONARA

Borid fram med reyktri pancetta skinku, hleyptu eggi, parmesan
0g greenu pesto. 3.150-kr

TALENSKUR GRANMETISPOTTRETTUR [VEGAN]

Kokosmjolk, rautt karry, laukur, gulreetur, paprika, hvitlaukur,
kjuklingabaunir og sitréonugras.

Borinn fram med saetri kartodflu, salati og grilludu chapati braudi.
2.790-kr

BBQ SOPBRAUP - VAL UM KJOT

Val um andakjot eda kjuklingabringu. Borid fram i sodbraudi
med chilli majo, vorlauk, granateplum, pikkludum raudlauk,
fersku salati og seetar franskar. 3.150-kr

GRILLADUR ELDFELL BORGARI

Vel kryddad sérvalid nautakjot, spicy chilli majoé med heimareyktum
osti, salati, témotum og raudlaukssultu. Borinn fram med salati og
smeelki 1 dukka kryddi. 2.850-kr

BRAGDSTERKUR GOTT KJUKLINGABORGARI

Med gratinerudum osti, chillimarineradri kjuklingabringu, heima-
gerdu aioli, pikkludum lauk, tomat og guacamole. Borinn fram med
salati og seetri kartoflu. 2.850-kr

TRUFFLUBORGARI

Sérvalid nautakjot med trufflusveppamauki, trufflumajé. Borinn
fram med salati og smeelki 1 dukka kryddi. 2.950-kr

GOTT SVARTBAUNABORGARI [VEGAN]

Med guacamole, vegan chilli majo og surseetum raudlauk.
Borinn fram med seetri kartoflu og fersku salati. 2.690-kr

SPICY VEFJA

Med chilli marinerudum kjukling, heimagerdu guacamole, klettasalati,
sursaetum raudlauk, bragdsterku aioli, hydishrisgrjénum og osti.
Borin fram med seetum kartéflum. 2.590-kr

ITOLSK VEFJA

med grilludum kjukling, GOTT pesto, breeddum osti, hydishris-
grjonum og heimalagadri aioli s6su. Borin fram med fersku salati
asamt seetum kartéflum. 2.590-kr

GOTT KETO SKAL
med kjukling, salati, eggi, dressingu, beikoni, avakado og fetaosti. 2.590kr



